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SUMILLA Y DESCRIPCION DEL CURSO

La asignatura de Practicas Pre- Profesionales corresponde al Area de Estudios de Formacion
Profesional Especializada — Complementarios Especializados (obligatorio), siendo de caracter -
practico. Se propone desarrollar en el alumno, competencias que le permitiran seleccionar procesos
industriales, para implantar balance, mantenimientos, control de calidad, proyectos de desarrollo,
manejo de estaciones acuicolas en empresas pesqueras, usando tecnologias de punta.

Competencias que sustentaran la capacidad profesional del Ingeniero Pesquero.

El contenido tematico de la asignatura comprende: estadistica de produccion en la industria
extractiva productiva, en industria conservera y harinera, industrias de pastas. Caracterizacion del
sector pesqueria en: conservas, harina y aceite de pescado; caracterizacién y clasificacion del
sistema de pesca a nivel nacional, caracterizacion del sistema de cultivos de peces y moluscos;
manejo de proyectos industriales y aseguramiento y control de calidad en sector pesqueria.

CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA

NOMBRE DE LA UNIDAD DIDACTICA

encuentran en la bibliografia especializada.

ESTRUCTURACION DE INFORMES
SUSTENTACION

SEMANAS

fa) Ante el manejo del sector pesqueria, que se aplican en la
g actividad productiva del sector, EXPLICA con claridad la 1234
S = importancia del sector pesquero, los procesos industriales que | CARACTERIZACION DEL SECTOR e
=) involucra en la parte productiva desde la materia prima su | PESQUERO Y ACUICOLA

proceso los controles hasta su consumo directo e indirecto.
(a] Ante el manejo del sector pesqueria, que se aplican en la
g _| actividad productiva del sector, EXPLICA la importancia de la
= | conservacion los requerimientos industriales, procesos | sEsTION DE PRODUCCION Y 5,6,7,8
] industriales productos curados y congelamiento, asimismo la | SpERACIONES INDUSTRIALES

seguridad y control que utilizan dichos industrias durante su

funcionamiento, en base a la informacién recibida durante su

formacioén y reforzadas en la bibliografia de la especialidad.
(a] Ante diversos procesos industriales que se utilizan en el sector | PROCESOS PRODUCTIVOS, DE 9,10,11,
g —| pesquero, IDENTIFICA sus instalaciones auxiliares y | CONSERVERIA 'Y HARINA DE 12
= | EXPLICA lasecuencia de las operaciones que se deben realizar | PESCADO Y ASEGURAMIENTO DE LA
=) para garantizar un 6ptimo proceso industrial buena instalacion y | CALIDAD E INOCUIDAD

distribucién 'y funcionalidad de planta, en base a los

procedimientos validados y la informacién que se encuentra en la

bibliografia de la especialidad.
a Ante diversos sectores industriales que se encuentran en | GESTION DE PROYECTOSY
g S funcionamiento EVALUA la innovacion de productos seguridad | MEJORA CONTINUA 13,14
= —| y control de proceso o control de calidad, en base a las normas
o) estandarizadas y los reglamentos con que se manejan y se 1516
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IV.INDICADORES DE CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO

INDICADORES DE CAPACIDAD AL FINALIZAR EL CURSO

NUMERO
Explica con precision laimportancia y aplicacion practica del abastecimiento de materias primas industrial en el campo laboral
1 del ingeniero pesquero en base a la teoria validada y la experiencia personal del estudiante.
2 Explica con precision los conceptos de: calidad de frescura de la materia prima para los procesos industriales y su clasificacion,
baséndose en la informacion adquirida en planta y se encuentra en la bibliografia de la especialidad.
Identifica cada una de los métodos de determinacion de calidad de frescura tomando como base la informacién que se
3 encuentran en la bibliografia de la especialidad.
Explica la importancia de los métodos de analisis sensorial, fisico, quimico y microbioldgico, en base a la informacion que se
4 encuentra en la en el sector y se refuerza con informacion bibliografia especializada.
Identifica los métodos de conservacion de la materia prima para consumo directo, como para la industrializaciony caracterizar
5 los métodos de conservacion, su funcionalidad y mantenimiento de acuerdo a la informacidn contenida en la bibliografia
especializada.
Describe las caracteristicas de cada uno de los elementos de, procesos industriales de conservas, el uso de méquinas y equipos,
6 calcula y analiza rendimiento y destruccion térmico, tomando como base la informacion que se encuentran en la bibliografia
especializada.
7 Explica el proceso industrial de uso de frio, controla el nivel de funcionamiento en el interior de las plantas industriales,
tomando como base la informacion que se encuentran en la bibliografia especializada.
8 Explica con precision la importancia de la cadena de frio, los elementos de seguridad y de control de los procesos industriales,
en base a la informacién que se encuentra en la bibliografia especializada
9 Ante diversos procesos industriales que se utilizan en el sector pesquero, IDENTIFICA sus instalaciones auxiliares y
EXPLICA la secuencia de las operaciones de distribucion.
10 Describe las caracteristicas de una planta industrial su importancia durante la operatividad en conserveria, en la industria de
harina y aceite en base a la informacién que se encuentran en la bibliografia especializada
Describe las caracteristicas los diversos tipos de equipos y maquinarias requerimiento para disefiar que utilizan en los procesos
11 industriales tomando como base la informacién que se encuentra en la bibliografia de la especialidad.
12 Explica las condiciones que deben tener los elementos que se utilizara en instalacién y distribucion, en base a la informacion
que se encuentran en la bibliografia especializada.
13 Ante diversos sectores industriales que se encuentran en funcionamiento EVALUA la seguridad y control de proceso o control
de calidad.
14 Ante diversos sectores industriales que se encuentran en funcionamiento EVALUA la innovacién y la diversificacion de
productos no tradicionales tomando en cuenta las normas de inocuidad y seguridad alimentaria.
Explica la seguridad alimentaria y la seguridad ocupacional en el sector pesquero, en base a las normas internacionales y
15 nacionales.
16 Expresa las la implementacion de sistema de Haccp que requiere una planta procesadora, tomando como base las formulas

estandarizadas que se encuentra en la bibliografia especializada.

UNIDAD DICACTICA: I

V.- DESARROLLO DE LAS UNIDADES DIDACTICAS:
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CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA I: Ante el manejo del sector pesqueria, que se aplican en la actividad productiva del sector, EXPLICA con
claridad la importancia del sector pesquero, los procesos industriales que involucra en la parte productiva desde la materia prima su proceso hasta su consumo
directo e indirecto.

SEM

CONTENIDOS

ESTRATEGIADE LA
ENSENANZA PRESENCIAL

INDICADORES DE LOGRO DE LA
CAPACIDAD

ANA

CONCEPTUAL

PROCEDIMENTAL

ACTITUDINAL

Discusion del silabo
Aspectos generales

Identifica cada uno de

Valora la
importancia del

- Promedio de las Intervenciones
orales en la clase.

investigacion.

i del curso ppp. :os ieqluiirmiq(relntcés p?ra cmrjrsord]? pirarc]tllcas ) Eiporsilcr:o?es drlflic’:}[(i:tlcas. Explica con precision la importancia y
Realidad nacio al de la la| & Ea aclo € las FEfp otesto gelse periencias practicas aplicacion practica del curso en el
pesqueria practicas a formacion dé campo laboral del ingeniero pesquero
INGENIEro pesquero. en base a la informacion validada.
> Método de analisisde | v/alora la importancia Aprecia la - .
o 2 | calidad de frescura de la calidad de frescura importancia de| Exposiciones didacticas. ) . o
o 2 del teria ori trabajar con Experiencias préacticas EXP“_Ca la composicion guimica y su
u € la maténia prima materias frescas deterioro como base la valida de la
o especialidad
m Explica  los fundamentos sobre
& Colabora con sus el
o 3 | Cienetica de salado. Cinética de salado, uso | compafieros en | Exposiciones didacticas. funcionamiento las plantas industriales
5 3 | Cinetca de ahumado de frio industrial identificar  plantas | Experiencias practicas
w industriales.
wn
1
g Estructura de informe Aprecia la
> 4 modulo uno Redacta un informe importancia de Exposiciones didacticas Selecciona el tipo de informacion,
. (®) 4 Presentacion de técnico, estructura los | seleccionar pr eriencias récticasl aplicando que se encuentran en la
S @) informes y exposicion, | resultados adecuadamente los P P bibliografia especializada.
S f\(] evaluacion procesos industriales
Q _— = =
S % < EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA
— _ -
% B 8 EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS EVIDENCIA DE PRODUCTO EVIDENCIA DE DESEMPENO
3 é ‘5 - Notas de los Trabajos informes de
S u <O las practicass. Entrega del Primer avance del proyecto | Formula un procedimiento que permita identificar
S 8 o< P : ) y - y
- Resultados de los examenes formativo. Presentara la formulacion del | problemas relacionados a la obtencion de Ila
escritos. problema, los objetivos y la justificacion de la | informaciéon  estadistica  industrial ~para una

determinada planta industrial, teniendo en cuenta el
requerimiento de abastecimiento de materia prima..
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CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA 11: Ante el manejo del sector pesqueria, que se aplican en la actividad productiva del sector, EXPLICA la importancia
de los requerimientos industriales, procesos industriales y congelamiento, asimismo la seguridad y control que utilizan dichos industrias durante su funcionamiento, en
base a la informacién recibida durante su formacion y reforzadas en la bibliografia de la especialidad.

SEM CONTENIDOS

ESTRATEGIA DE LA
ENSENANZA PRESENCIAL

INDICADORES DE LOGRO DE LA
CAPACIDAD

ANA CONCEPTUAL

PROCEDIMENTAL

ACTITUDINAL

Vida Gtil de alimentos

Identifica las

Aprecia la aplicacion

Explica con precision los fundamentos
del  funcionamiento  de  plantas

| Vioelveatimenos | HOCCTI_ e o rictisdelo | Eioncones s ndusrils, tomando como b
P P P . P P teorias que se encuentran en la
de curado industriales . y -
bibliografia especializada.
Caracteristicas termofisicas | Explica el fundamento - .
de los pescados sobre el permiten el Valora la importancia - T Explica con precision la importancia del
UNIDAD 6 del control de la|Exposiciones didacticas. o
DICACTICA: 11 6 Estructura de trabla de control de la cinética de salado Experiencias practicas control de la penetracién y temperatura
caracteristicas termofisicas | penetracion de sal y y P P en las conservas. En base a la informacion
ahumado .
humo de la especialidad.
Teoria de la formacién o .
. S - Asume actitud de
GESTION DE creacion de frio Identifica los elementos | anélisis o critica, - R - -
PRODUCCION 7 | Criogénico g - Exposiciones didacticas. Identifica con precision los puntos de
e de la produccion de frio | durante las L - - -
Y 7 | mecanica natural v_artificial experiencias due se Experiencias préacticas control en el proceso de harina y aceite
OPERACIONES . Disefio de camaraas y rezflicen q
INDUSTRIALES firgorificas :
Tiempo de cogelamiento Expone la secuencia de | Colabora  con  sus
y descongelamiento la cadena de frio en la | compafieros en el
8 |tiempo de conservacion de | desarrollo de lag Exposiciones didacticas. Explica la importanciay el fundamento del
8 | congelamientoy pescado practicas Experiencias practicas uso de frio en plantay embarcacion.

descongelmiento
Evaluacion

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

en la clase.

- Notas de los Trabajos monograficos.
- Resultados de los exdmenes escritos.
- Promedio de las Intervenciones orales

Entrega del Primer avance del proyecto formativo.
Presentara la formulacion del problema, los objetivos
y la justificacién de la investigacion.

Formula un procedimiento que permita
problemas relacionados a la obtencion de la informacién
estadistica
industrial,
abastecimiento de materia prima..

identificar

industrial para una determinada planta
teniendo en cuenta el requerimiento de
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UNIDAD
DICACTICA: 111

PROCESOS
PRODUCTIVOS,
DE CONSERVERIA
Y HARINA DE
PESCADO Y
ASEGURAMIENTO
DE LA CALIDAD E
INOCUIDAD

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA Il : Ante diversos procesos industriales que se utilizan en el sector pesquero, IDENTIFICA sus instalaciones
auxiliares y EXPLICA la secuencia de las operaciones que se deben realizar para garantizar una buena instalacién y distribucién y funcionalidad de planta,
en base a los procedimientos validados y la informacidn que se encuentra en la bibliografia de la especialidad.

INDICADORES DE LOGRO DE

CONTENIDOS
semaN
A CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL
Planta de conservas Fundamenta del Explica con precisién los
caracteristica requerimiento para la | Colabora con sus . e fundamentos del uso de
9 . . - o Exposiciones didacticas.
Procesamiento de conservas. instalacion de una compafieros para lograr . . L .. vapor en la planta de
9 . . . Experiencias practicas . .
Balance de masa y energia empresa. un trabajo en equipo. conservas y harina y aceite
de pescado.
e Explica con precision la
Destruccion térmica de . . .
microorganism Demostrar | importancia de los aparejos y
10 croorganis . 03 . emos a. @ Participa en los trabajos| Exposiciones didacticas. artes de pesca industrial, y
Control de calidad de importancia del uso del L s
10 grupales. Experiencias practicas artesanal.
conservas calor
Trabajo de campo
. . Explica las caracteristicas con
Planta de harina y aceite de . .
Discute las Asume una actitud de las que debe contar un
pescado L " - s .
11 . . . caracteristicas de analisis o critica, Exposiciones didacticas. centro de cultivos de pecesy
Procesamiento industrial s . L -
11 , fabricacion de harina, su| durante el proceso de | Experiencias practicas moluscos, en base a la
Balance de masa y energia . o L . .
. balance y rendimiento | ensefianza aprendizaje. informacion de la
Trabajo de campo .
especialidad.
Control fisico quimicoy Demuestra la Explica con precision la
12 microbiologica importancia del control | Aprecia la importancia| Exposiciones didacticas. distribucion de  planta,
12 Informe técnico de calidad en el proceso | del disefio de planta Experiencias practicas refiriendo a informacién

y final

especializada.

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

-Notas de los Trabajos monograficos.
-Resultados de los examenes escritos.
-Intervenciones orales en la clase.

Entrega del tercer avance del Proyecto Formativo.
Presentara el Procedimiento Experimental, los recursos
utilizados y el resultado de dichas experiencias que se han
realizado para demostrar la hipotesis.

Localiza las instalaciones auxiliares de un
caldero industrial y explica la importancia
de cada uno de ellos.
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CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA IV : Ante diversos sectores industriales que se encuentran en funcionamiento EVALUA la seguridad y control de proceso o
control de calidad, en base a los normas estandarizadas y los reglamentos con que se manejan y encuentran en la bibliografia especializada..

CONTENIDOS

ESTRATEGIA DE

INDICADORES DE LOGRO DE LA CAPACIDAD

é SEMAN ENSENANZA PRESENCIAL
2 A CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL
&
= L Colabora con  sus
— Innovacién de productos compafieros para
72) 13 derivados del pescado Expresa adecuadamente|. o ’ Exposiciones didacticas. . .
o . o . . identificar la L ‘. Explica con precisién los conceptos de control de
= 13 Control de calidad | los criterios de inovacion S I Experiencias practicas ) . .
&) . aplicacion practica de calidad, en base a la informacidn que se encuentran
= sensorial . . .
S las normas de control en los manuales de resistencia de materiales.
g Aprecia la importancia
- Gestion de calidad. Discute la ”dlferenua del conocimiento del - o Discute los fundamentos sobre los pasos para
a 14 Normas de inocuidad entre  gestion Y | esfuerzo Exposiciones diddcticas. | estructurar los manuales de control, tomando como
% 14 Trabaio de campo aseguramiento de implementacién  del | Experiencias practicas base los planteamientos tedricos que se encuentran
E ) P calidad manual e control. en la bibliografia especializada.
&
© . , Asume una actitud de . . . L
< - Identifica el nimero de e " Determina la magnitud de la implementacién de las
T Puntos criticos de control. analisis y critica sobre .. e . .
> 15 ., pasos para la Exposiciones didacticas. | manuales de control en los procesos industriales,
o< Haccp aplicacion en los iy el esfuerzo para la L . ,
o= 15 . estructuracion de . .. Experiencias practicas tomando como base las férmulas que se encuentran
Z productos innovados implementacién de los e , .
2 = manual de control en la bibliografia especializada.
o ; manuales de control.
g 8 Informe final sustentacion b | itud Determina la magnitud de la implementacién de las
ante un jurado. emuestra la magnlitu Aprecia la importancia o L manuales de control en los procesos industriales,
16 o de las practicas . ... | Exposiciones didacticas. .
Evaluacion final . . de la investigacién R o tomando como base las formulas que se encuentran
realizadas a través de los L Experiencias practicas I bibli fi ializad
4 médulos tecnoldgica. en la bibliografia especializada.

Unidad Diddctica IV :

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

-Notas de los Trabajos
monograficos.

-Resultados de los examenes
escritos.

-Intervenciones orales en la
clase.

Presentacion del Informe Final de la investigacion,
incluyendo las Conclusiones y Recomendaciones y la
Bibliografia utilizada

Elabora procedimientos que permitan determinar la eficiencia de los
procesos industriales que se utiliza en las actividades productivas del
sector pesquero.
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VI. MATERIALES EDUCATIVOS Y OTROS RECURSOS DIDACTICOS

6.1. MEDIOS DE PLATAFORMAS PRESENCIALES:
- Casos préacticos
- pizarra interactiva
- google mete, OBS Studio
- repositorio de datos

6.2. Medios informaticos:

- computadora
- laptop, Tablet
- celulares.
- informes de practicas

VIIl. EVALUACION
La evaluacion es inherente al proceso de ensefianza aprendizaje y sera continua y permanente
los criterios de evaluacién son de conocimiento, aplicacion de los conocimientos tedricos en la
realizacién de un producto, inspeccion, control y gestién de desempefio profesional.

7.1. Evaluacion de Conocimiento

La evaluacidn sera atreves de pruebas escritas y orales presentacion de informes de las actividades realizadas
para el andlisis y autoevaluacion. En cuanto al primer caso, medir la competencia a nivel interpretativo,
argumentativo y propositivo, para ello debemos ver como identifica (describe, ejemplifica, relaciona,
reconoce, explica, etc.). y la forma de que argumenta (plantea su afirmacion, describe las refutaciones en
contra de dicha afirmacion, expone sus argumentos contra las refutaciones y llega a conclusiones) y la forma
en que propone a través de establecer estrategias valoraciones, generalizaciones, formacion de hipdtesis,
respuesta a situaciones, etc.

En cuanto a la autoevaluacién permite que el estudiante reconozca sus debilidades y fortalezas para corregir
0 mejorar.

7.2. Evaluacion de desempefio.
Esta evidencia pone en accién recursos cognitivos, recursos procedimentales y recursos afectivos; todo ello
es una integracion que evidencia un saber hacer reflexion; en tanto, se puede verbalizar lo que se hace,
fundamentar tedricamente la practica y evidenciar un pensamiento estratégico, dado en la observaciéon en
torno a cémo se actla en situaciones impredecibles.
La evaluacién de desempefio se evalGa ponderando como el estudiante se hace investigar aplicando los
procedimientos y técnicas en el desarrollo de las clases atreves de su asistencia y participacién asertiva.

7.3. Evaluacion de producto
Estan implicadas en las finalidades de la competencia, por tanto, no es simplemente la entrega de producto,
sino que tiene que ver con el campo de accién y los requerimientos del contexto de aplicacion.
La evaluacién de producto de evidencia en la entrega oportuna de sus trabajos parciales y el trabajo final-
Ademas se tendra en cuenta la asistencia como componente de desempefio, el 30% de inasistencia inhabilita
el derecho a la evaluacion.

VARIABLES PONDERACION | UNIDADES DIDACTICAS
DENOMINADAS
MODULOS
1. Evaluacion de conocimiento 30 % Comprende 4 modulos
2. Evaluacion de producto 35%
3. Evaluacion de desempefio 35 % 0.05 Cuestionario

PRACTICAS PRE-PROFESIONALES VRAC-UNJFSC
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Siendo el promedio final (PF), el promedio simple de los promedios ponderados de cada médulo
(PM1, PM2,PM3,PM4).

PF = PM1 +PM2+PM3+PM4 / 4

VIII. BIBLIOGRAFIA

8 VII. BIBLIOGRAFIA Y REFERENCIAS WEB

UNIDAD DIDACTICA I:
Bibliografia referida a controles estadisticos UNIDAD
DIDACTICA II:
1. M. Loncin y J. Carballo, (1965): ingenieria de alimento
Bibliografia de especialidad, referidas a caracterizacion de
equipos y materiales industriales UNIDAD DIDACTICA I1I:

1. José Luis Rodriguez, (2006): Fundamentos de la Ingenieria de Procesos y la aplicacion en la
Industria Alimentaria

2. José Luis Rodriguez, (2028); Teoria y Problemas resueltos y Propuestos de Ingenieria Basica y
Aplicada. Fondo editorial UCSS, Primera Edicion

UNIDAD DIDACTICA IV:
1. Jean- Claude Cheftel, (1977): Introduccion a la bioquimica y Tecnologia de los Alimentos
Fuentes De Informacion;

ITP (2028: Cursos intensivos de capacitacion tecnoldgica internacional
8.3 Fuentes Hemerograficas

3. MOYA CALDERON, RUFINO. (1991). Estadistica descriptiva conceptos y
aplicaciones” Lima. Editorial San Marcos lera edicién

4. MAZON MARCHAL, LINK. (2001). Estadistica para Administracién y Economistas:
3era Edicién Universidad latinoamericana

8.4 Fuentes Electrénicas https:/sites.google.com/site/tecnicasdeinvestigaciond38/metodos-estadisticos
https://www.monografias.com/trabajos100/metodos-estadistico-investigacion/metodosestadistico-
investigacion.shtml
https://www.academia.edu/16965455/M%C3%A9todos_Estad%C3%ADsticos_para_la_lInvesti

gaci%C3%B3n
https://www.sefh.es/bibliotecavirtual/erroresmedicacion/010.pdf

Huacho, agosto de 2026
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